
Nella mitologia greca Edoné è una divinità 
di straordinaria bellezza, che incarna il piacere.

AMARO NARDINI 29%
sentori di menta, arancia amara e genziana

3,5€

AMARO SAN SIMONE 26%
antica ricetta dei monaci di San Simone

con 39 erbe, radici e agrumi 
3,5€

RABARBARO 19%
esotico, aromatico ed intenso

3,5€

TAGLIATELLA 35%
note speziate con sfumature floreali e fruttate

3,5€

MARILLEN 28%
liquore di albicocche bio del Trentino

3,5€

GENZIANA SARANDREA 30%
ottenuto da sola Gentiana lutea,

un elisir veramente amaro
4€

ACQUA DI CEDRO 29%
raffinato dopo pasto, ottenuto
con infuso di scorze di cedro

3,5€

MELA CERBA 21%
liquore a base di mela verde

3,5€

SAMBUCA VECCHIA 42%
distillato di fiori di sambuco

e anice stellato
4€

FINOCCHIETTO 30%
a base di finocchio selvatico e marino

4€

VERMOUTH HYPOCLAS 20%
ricetta del 1593, una bevanda

incredibilmente evocativa
4€

GRAPPA RISERVA NARDINI 42%
invecchiata 5 anni in botti di rovere

5€

GRAPPA EXTRAFINE NARDINI 42%
grappa bianca morbida

5€

RUM BUMBU XO, PANAMA 40%
invecchiato 18 anni e

affinato in botti di Sherry
7€

RUM AGRICOLO LA MAUNY,
MARTINIQUE 40%

invecchiato 3 anni, ricco elegante,
sentori di spezie e frutta candita

7€

BOURBON PENELOPE 47%
leggermente torbato 
con note di caramello

8€

SCOTCH “AS WE GET IT”,
SCOZIA 57%

sentori di caramello salato, miele,
vaniglia e torba

8€

WHISKY SUNTORY CHITA,
GIAPPONE 43%
single grain whisky,

gusto equilibrato ed elegante
9€

LIQUORI e DISTILLATILIQUORI e DISTILLATI

CAFFÈ ESPRESSO
2,5€

ORZO/DECA/GINSENG
3€

CAFFÈ MONO ORIGINE
COSTA RICA

gusto fruttato e persistente
con sensazioni liquorose

3€

CAFFE, la nostra selezioneCAFFE, la nostra selezione
I NOSTRI CAFFÈ SONO MISCELE SEGAFREDO ZANETTI

CAFFÈ MONO ORIGINE
PERÚ

sapore ricco e intenso,
sfumature di cioccolato e caramello

3€

CAFFÈ MONO ORIGINE
BRASILE

aroma equilibrato e delicato
con sentori di miele

3€

DESSERT, i dolci sono tutti di nostra produzione DESSERT, i dolci sono tutti di nostra produzione 

CHEESE-CAKE
cremoso al formaggio, crumble alla nocciola,

albicocche semicandite, salsa al cioccolato
8€

EGG-XPERIENCE
albume di cocco, tuorlo di mango e “bacon” di platano

7€

SÚ, TIRAMI GIÚ!
crema al mascarpone, savoiardi, cuore al caffè, crumble al cioccolato

consiglio: andare fino in fondo e rompere il 
7€

BIGLIETTO PREGO...
mousse al pop corn, sorbetto alla cola,

caramello salato, cioccolato bianco, pop corn, liquirizia
9€ 

LATTE ALLA PRATESE
crumble ai cantucci di Prato, gel di vin santo

7€

SORBETTO ARTIGIANALE
secondo disponibilità (chiedi al personale)

5€

VINI da DESSERTVINI da DESSERT
MOSCADELLO di Montalcino

calice 6€ | bottiglia 0,75 19€

MOSCATO D’Asti 2022 La Morandina
calice 7€ | bottiglia 0,75 25€

CHATEAUX Pierre bise
calice 8€ | bottiglia 0,75 38€

“NANI“ Villa Venti Vino dolce rosso
calice 8€ | bottiglia 0,375 29€


